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Cette famille d’objets légèrement allumés se compose 
de plusieurs contenants et ustensiles servant à faire la 
cuisine. Comme je fais la cuisine je prépare ma terre; grès 
anthracite, grès roux et porcelaine viennent s’assaisonner 
de différentes chamottes colorées faites maison. 

Tout d’abord on prépare le repas. 
On ouvre les boîtes renfermant les épices ou autres 
denrées alimentaires. Les boîtes marchent en duo avec des 
cuillères qui sont là pour mesurer et distribuer les épices. 
Il y a des cuillères de toutes les tailles et de toutes les 
couleurs : elles, sont là pour faire sourire les aliments et 
ensoleiller les marmites. 

Ensuite commence la cuisson.
On sort, il est temps de prendre l’air et d’allumer le feu.
Au centre on installe le brasero qui se tient fièrement, 
c’est l’instrument de la cuisson. On prépare doucement les 
braises. On peut maintenant apporter la marmite qui vient 
épouser le brasero. Les deux commencent alors leur duo. 
On s’assoit tout près d’eux pour profiter de la chaleur tout 
en remuant le futur dîner. Ça mijote, on peut déjà sentir 
l’arôme du feu et l’ambiance des rires se mélanger.

Et puis mettons la table. 
Les écuelles, les gobelets et les bols s’organisent et se 
désorganisent sur la table. On y ramène des bouteilles 
remplies d’eau, des saladiers bien garnis et pour finir la 
marmite, qui crépite encore. Le brasero rougit et vient 
nous baigner de sa lumière. 

Enfin à table ! Les assiettes et les invités bavardent. 
On profite simplement d’être ici et maintenant, ensemble.
Avant que le feu ne cesse on y pose une théière, profitant 
tranquillement des dernières étincelles. 

Foyer ambulant 
est une invitation à prendre le temps autour d’un repas. 
C’est une expérience avec des objets telluriques remplis 
de savoirs réactivés. 
C’est l’étincelle d’un retour aux sources.

C’est le sentiment d’être à sa place, d’être chez soi. 
C’est un besoin de se retrouver. 

C’est un arôme de bien-être aux saveurs épicées. 
C’est faire crépiter les marmites l’instant d’une cuisson en 
toute convivialité.

Et c’est finalement mijoter des souvenirs !


